
低温でじっくりと熟成した、シェフ自信作。
柔らかで素材本来の旨味が活きています。

クリスマス用 12月15日水
お正月用 12月25日土

クリスマス用 12月22日水▶25日土
お正月用 12月30日木▶1月1日土

オードブル・ローストビーフ

取扱店舗（1F キャッスル・デリカ）での
直接お申し込みも承ります。

電話 P®0120-834-055
1F キャッスル・デリカ直通／10：00～17：00（年中無休）

FAX 018-834-3938
専用ご注文書へご記入の上FAXにてお申し込みください。

お申し込み
締め切り日

お引き渡し

12月25日土

特製洋風おせち： 12月30日木

▲

1月1日土
洋風ミニおせち おそば付き：12月31日金
秋田車屋：12月31日金
東　天　紅：12月31日金着クール便で直送します
     ※ご来店の場合12月31日（金）午後から

おせち
お申し込み締め切り日

お引き渡し

クリスマスケーキ・チキン

お申し込み・お問い合わせ

お申し込み
締め切り日

お引き渡し

※入荷状況により一部内容が変わる場合がございます

洋食の贅沢をご自宅で。
クリスマスから年末年始のお祝いまで、家族の笑顔が広がります。

バラエティ豊かな和・洋・中のおせち料理がそろう
秋田キャッスルホテルのお正月。

洗練された
日本料理をご自宅で。

「ちょうど良い」2人分を大晦日から。

12月22日水▶25日土

12月15日水

A

B

NEW

ローストビーフ
［1箱／70g×5枚入］

16,200円（税込）ホテルシェフのデラックスオードブル
［5人前／36×36×高さ9cm］　15,000円（税込）

本格中華で迎える新しい年。

国産牛

OSECHI
おせち

Hors d’oeuvre & Roast Beef
オードブル・ローストビーフ

こだわりの洋風おせちで、
華やかに。

秋田キャッスルホテル
洋風ミニおせち　おそば付き（2人前）

10,800円（税込） 5.5寸

秋田キャッスルホテル
特製洋風おせち一段 A

17,300円（税込） 7寸

中国料理 東天紅
中華おせち三段

37,000円（税込） 7寸

特製洋風おせち二段  A＋B 

28,200円（税込） 7寸

日本料理 秋田車屋
おせち一段

22,000円（税込） 7.5寸

AND
HAPPY NEW YEAR

2021-2022

おうちでわいわい！

秋田キャッスルホテルの

あったかクリスマス＆お正月



リボンをほどくと、中には3種
のベリーとミニアソートが
ぎっしり詰まった、楽しさ満点
のケーキです。
マダガスカル産バニラビーンズ
を使ったバニラムースと
ピスタチオムースで、どなたにも
愛される味に仕上げました。

毎年大人気の正統派ショート
ケーキ。
シンプルながらもこだわりの
詰まったケーキは、クリスマス
パーティーの主役にぴったり。

少しビターな生チョコと、風味
豊かなチョコムースの華やかな
コラボレーション。
さくらんぼリキュールで香りづけ
したダークチェリーと濃厚チョコ
で大人なクリスマスケーキ。

※キルシュ＝さくらんぼリキュール

タルト生地に栗の甘露煮を入れたアーモンドクリームを
絞って焼き、和栗のクリームと栗の渋皮煮でデコレーション。
栗を堪能できる、あと引く美味しさです。

生チョコ

キルシュ香る
ダークチェリーの
コンポート

キルシュ香る
ダークチェリーの
コンポート

チョコムース

栗の渋皮煮

和栗のクリーム生クリーム

カスタードクリーム

タルト生地

ココアスポンジ

アーモンドクリーム

栗の甘露煮

フレッシュ
ストロベリー

ふんわり
プレーンスポンジ

生クリーム

ココアビスキー

ホワイトチョコ

ピスタチオムース

バニラムース

ストロベリー
ブルーベリー
ラズベリー
ミニアソート
 マカロン
 クッキー
 マドレーヌ
 チョコレート

アーモンドパウダー
入り生地

ドイツ発　クリスマス焼き菓子
シュトーレン
［長さ 25㎝］ 1,600円（税込）

芳醇なバターとドライフルーツ
の風味。本格派のシュトーレ
ンです。日持ちが良く、時間
が経つほどに味わい深くなり
ます。

※ケーキなどの飾りは一部変更になる場合がございます

サンタの贈りもの
［縦15cm×横15cm×高さ8cm］ 7,500円（税込）

［5号／直径15cm］ 5,000円（税込）

［縦7.5cm×横19cm×高さ5cm］ 4,800円（税込）

ノエル
［5号／直径15cm］ 4,500円（税込）
［6号／直径18cm］ 5,700円（税込）
［7号／直径21cm］ 7,200円（税込）

Montblanc Tart

Stollen

Noel

クリスマスプレゼントを開けるワクワクと
おもちゃ箱をひっくり返したような楽しさを！

口どけなめらかな上質の生クリームと、
きめ細かでしっとりとしたスポンジ。

キルシュが香るダークチェリーと、
濃厚チョコが最高の組み合わせ。

Chocolate×Dark Cherry

Christmas
Cake 2021
Gift from Santa

どこを食べても和栗の上品な味を楽しめる
贅沢なケーキ。

スリーズ・ノワール 洋酒使用

和栗のモンブランタルト ラム酒使用

クリスマスケーキ・チキンコンフィのお申し込みは12月15日（水）まで。 
お引き渡しは12月22日（水）～25日（土）のお好きな日時をお選びください。

数量限定
1日10個

全体イメージ

ホテル特製チキンコンフィ
［3本］ 2,000円（税込）

低温でじっくりと火を入れた
鶏モモ肉をパリッと焼き上げ
ました。クリスマスに欠かせ
ない一品です。

Christmas Chicken

ホワイトチョコでできたBOXも食べられます
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